1ère page de la brochure

CHOCOLAT SURPRISE
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Ingrédients
Quantité
Image

[image: image2.wmf]pâte brisée
250 [g]



[image: image3.wmf]jaune d'œuf
1



[image: image4.wmf]chocolat noir
1 plaque de 225 [g]

En frottant l'image, tu sens l'odeur du chocolat
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1 Avec ton rouleau à pâtisserie, étale la pâte brisée. Il faut qu'elle soit très fine, mais fais attention à ne pas faire de trou!!

Dessin de deux mains en train d'étaler la pâte

2 Prend la pâte.

Coupe la pâte en carré de 5 cm.

Pour t'aider, utilise trois doigts pour faire les 5 cm.

Dessin de la pâte avec trois doigts dessus pour montrer la bonne mesure

Idem pour les points suivants (points 3 à 7) de la marche à suivre de la recette
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Cette page contient la photo des biscuits terminés mais cachée sous une page que l'enfant devra soulever pour la découvrir.

L'enfant pourra comparer ses biscuits avec ceux en photo.
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