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Les organes des sens: le goût
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Objectifs principaux
• étudier quelques propriétés de la gustation.
• organiser une expérience avec méthode.
Durée: 90 minutes.
Conseils  pratiques
Une fois les consignes données, cette expérience peut se dérouler de manière relativement peu dirigée. Les élèves ont tout d’abord à recueillir les résultats sur un schéma de la langue. Selon l’inventivité des groupes, ils utiliseront des symboles et/ou caractériseront l’intensité de la stimulation. Ils auront ensuite à traduire ces résultats sous forme de tableau et à l’expliciter.
Les élèves travaillent par deux. Un seul élève par groupe est testé pour la localisation des aires sensibles,
mais ce peut être l’autre qui sera testé pour le seuil de sensibilité.

Matériel
Pour deux élèves
• solution de NaCl 6%
• solution de glucose 20 %

• solution d’acide acétique 1%
• solution de sulfate de quinine 0.1%
• solution de sulfate de magnésium 20 %

• 4 éprouvettes
• cylindre gradué 10 ml
• boîte de mouchoirs en papier
• 20 coton-tiges (Q-tips)
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Webographie
The Chemoreception Web: http://www.csa.com/crw/home.html
Smell and Taste Disorders: http:// nih.gov/health/chip/nidcd/smell
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