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Objectifs principaux
• mettre en évidence les effets de l’osmose chez un végétal.
• construire et interpréter un graphique.
Durée
90 minutes en tout, mais avec un intervalle d’attente d’au moins 45 min.
Conseils  pratiques
• Les frites doivent être coupées au départ avec beaucoup de précision (50 mm) si l’on veut obtenir des résultats utilisables.
• prévoir au moins 45 min. (ou mieux 1 heure) entre la mise en place des frites dans les béchers et leur mesure finale. Prévoir une autre activité pendant ce temps.
• les mesures finales ayant lieu en fin de leçon, l’élaboration du graphique et la réponse aux questions se prêtent bien à un travail à domicile.
• possibilité de simplifier les manipulations en ne prenant que les concentrations 0%, 20% et 40%.
Matériel
A préparer à l’avance
• solutions de saccharose à 0%, 5%, 10%, 20% et 40%.
pour la solution à 10%, par exemple, mettre 100 g de saccharose dans 1 litre d’eau
Par groupes de 2 élèves
• 5 béchers
• 1 scalpel
• 1 règle graduée
• 1 grosse pomme de terre (dans laquelle on puisse tailler des frites de 5 cm)
• 1 couteau (si pas de coupe-frites)
Pour l’ensemble du groupe
• solutions de saccharose à 0%, 5%, 10%, 20% et 40%.
• 1 coupe-frites.
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Respiration et fermentation d’une levure








