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Objectif principal
• Observer la turgescence et la plasmolyse de cellules d’oignon et comprendre les raisons des mouvements d’eau entre les cellules et leur milieu.
Durée
45 minutes.
Conseils  pratiques
• On peut utiliser des oignons rouges et éviter la coloration, mais l’épiderme des oignons rouges est souvent plus difficile à préparer.
• Si les élèves travaillent assez vite, il est possible, après la plasmolyse, d’inverser le processus en changeant à nouveau le milieu extérieur pour de l’eau non salée.
On peut ainsi observer l’aspect réversible du phénomène de l’osmose (tant que les cellules sont encore en bon état).
Matériel
Par groupe de 2 élèves
• 1 demi-oignon (blanc) frais
• lames et lamelles pour microscopie
• papier ménage ou buvard
• 1 pino de NaCl à 15%
• 1 pino de rouge neutre à 0.05% préparé dans l’eau du robinet* (pH légèrement basique ≈ 7.5)
*Avec l’eau distillée ou l’eau déminéralisée, de pH acide, le colorant n’entre pas dans la cellule; il este bloqué dans la paroi cellulaire!
Le colorant ne traverse la membrane plasmique, puis la membrane vacuolaire que si le pH est supérieur à 7.2. Une fois à l’intérieur de la vacuole (pH légèrement acide), le colorant ne ressort plus.
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