Collège de Genève – Laboratoire de biologie
Les enzymes - effet de la température


1/1
[image: image1.png]



Introduction
La digestion des aliments est effectuée, dans notre organisme, grâce à l'action d'enzymes - protéines
particulières - qui agissent sur les molécules complexes constituant nos aliments en les hydrolysant.
Les enzymes ne fonctionnent bien que dans des conditions de température et de pH bien définies.
Température optimale d’activité de l’amylase pancréatique
•  Préparez 5 éprouvettes que vous numérotez (E1-E2-E3-E4 et E5).

•  Ajoutez une marque distinctive de votre groupe sur chaque éprouvette.
•  Ajoutez 5 ml de solution d’amidon dans chaque éprouvette.
•  Placez l'éprouvette E1 dans le bain de glace à 0°C.
•  Laissez l’éprouvette E2 sur votre table de travail, soit à 20°C environ.
•  Placez l'éprouvette E3 dans le bain-marie à 40°C.
•  Placez l'éprouvette E4 dans le bain-marie à 60°C.
•  Placez l'éprouvette E5 dans le bain-marie à 80°C.
•  Laissez les éprouvettes prendre leur nouvelle température pendant 10 minutes.
•  Ajoutez ensuite rapidement 0,5 ml de suc pancréatique dans les 5 éprouvettes, en ne les sortant de leur bain-marie ou du bain de glace qu’un bref instant, et agitez.
•  Laissez incuber pendant exactement 8 minutes à partir de l’adjonction de suc pancréatique.

•  Après l'incubation, transférez rapidement chaque éprouvette sur le portoir (place de travail) et passez-la pendant 30 secondes sous l’eau courante.
•  Ajoutez alors immédiatement 10 gouttes de lugol dans chacune d’elle.
•  Agitez chaque éprouvette.
•  Notez la coloration obtenue dans le tableau ci-dessous.
	éprouvette
amidon couleur  avec   lugol

	
	E1 
	0°C 
	
	

	
	E2 
	20°C 
	
	

	
	E3 
	40°C 
	
	

	
	E4 
	60°C 
	
	

	
	E5 
	80°C 
	
	

	
	
	
	
	


Questions
1.
Expliquez ce qui s'est passé dans chacun des tubes E1 à E5.
2.
Construisez la courbe d'activité du suc pancréatique en fonction de la température et interprétez vos résultats.
3.
Quel type d'enzyme est présent dans le suc pancréatique ?

4.
Quelle aurait été la réaction dans chacun des tubes E1 à E5 avec le réactif de Fehling ? (voir expérience “les enzymes-digestion de l’amidon”). Justifiez vos réponses.
5.
Pour cette expérience, nous aurions pu préparer des tubes témoins; précisez le nombre de tubes témoins utiles et ce que chacun d’eux aurait contenu. Justifiez vos réponses.
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