Collège de Genève – Laboratoire de biologie
Les enzymes - la digestion des protéines


1/1
[image: image1.png]



Introduction
La digestion des aliments est effectuée dans notre organisme, grâce à l'action d'enzymes - protéines
particulières - qui agissent sur les molécules complexes constituant nos aliments en les hydrolysant.
Les enzymes ne fonctionnent bien que dans des conditions de température et de pH bien définies.
Action du suc gastrique sur les protéines
• Préparez 6 éprouvettes numérotées de C1 à C6 et marquées d'un signe distinctif de votre groupe.
• Remplissez les éprouvettes de la façon indiquée dans le tableau ci-dessous.
	éprouvette 
	eau 
	albumine 
	NaOH 
	HCl 
	pepsine 
	avant
incubation 
	après
incubation 

	C1 
	5 ml
	5 ml
	---- 
	---- 
	---- 
	
	

	C2 
	3 ml
	5 ml
	---- 
	2 ml
	---- 
	
	

	C3 
	3 ml
	5 ml
	2 ml
	---- 
	---- 
	
	

	C4 
	3 ml
	5 ml
	---- 
	---- 
	2 ml
	
	

	C5 
	1 ml
	5 ml
	---- 
	2 ml
	2 ml
	
	

	C6 
	1 ml
	5 ml
	2 ml
	---- 
	2 ml
	
	

	


• Notez l’aspect du contenu des éprouvettes dans le tableau ci-dessus.
• Notez le pH des tubes C4, C5 et C6.
• Mettez les 6 éprouvettes dans le bain-marie à 40°C
• Laissez incuber pendant 15 minutes au moins.
• Après l'incubation, retirez les éprouvettes du bain-marie.
• Notez l’aspect du contenu des éprouvettes dans le tableau ci-dessus.
Questions
1.
A quoi servent les tubes C1, C2 et C3 ?

2.
Que s’est-il passé dans chacun des tubes C1 à C6 ?

3.
Qu’est-ce que la pepsine ?

4.
Quelle est son action sur l’albumine ?

5.
Construisez la courbe d'activité de la pepsine en fonction du pH et interprétez vos résultats.
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